
St. Martin's Day Menu | Menu na dzień św. Marcina

APPETIZERS | PRZEKĄSKI

100g  Our goose brawn with balsamic vinegar, onion-apple 310 Kč
salad, sea buckthorn, and a caraway stick 1,3,9

Nasza gęsia kaszanka z octem balsamicznym, sałatka
cebulowo-jabłkowa, rokitnik, paluszek kminkowy

SOUPS | ZUPY

0,33 l  A rich broth made from smoked goose bones, barley, 155 Kč
meat, vegetables, fried spinach noodles, and a
poached egg

1,3,7,9

Mocny bulion z wędzonych kości gęsich, kasza, mięso, warzywa,
makaron szpinakowy typu fritát i jajko na miękko

MAIN COURSE | DANIA GŁÓWNE

120 g  Erlebaš goose sausage with truffles, buttered 385 Kč
mashed potatoes, crisp leaf salad with pomegranate 1,7,9

Kiełbasa gęsia z Erlebašu z truflami, puree maślane, chrupiąca
sałatka liściasta z granatem

450 g  Slow-roasted goose leg, red apple sauerkraut, potato 625 Kč
dumplings with fried onions and a roll, rich bone
broth

1,3,7,9

Powoli pieczona gęsia noga, czerwona kapusta z jabłkami, kluski
ziemniaczane ze smażoną cebulą i bułką, gęsty sos z kości

200 g  Goose breast with pomegranate sauce, pea purée, 495 Kč
and fried shallots 7,9

Pierś gęsia z sosem z granatu, puree z groszku i smażoną szalotką

350 g  Asian-style pulled goose, rice noodles, ginger, and 430 Kč
teriyaki sauce 2,4,7,9,11

Gęś w stylu azjatyckim, makaron ryżowy, imbir i sos teriyaki

100 g  Grilled goose liver, black currant sauce, grated 310 Kč
horseradish, and a potato-onion pancake 1,3,7,9

Gęsia wątróbka z grilla, sos z czarnej porzeczki, starty chrzan oraz
placki ziemniaczano-cebulowe

450 g  Slow-roasted goose wings in rosemary mustard, 410 Kč
horseradish, mustard, a spicy sauerkraut salad, and
toasted bread

1,7,9,10

Powoli pieczone skrzydełka gęsie w musztardzie rozmarynowej,
chrzan, musztarda, pikantna sałatka z kiszonej kapusty i chrupiący
chleb



DESSERTS | DESERY

140 g  Plum cake, sweet pastries, cottage cheese, 295 Kč
marinated plums, rum sauce with poppy seeds, and
vanilla cream

1,3,7

Ciasto ze śliwkami, słodkie wypieki, twaróg, marynowane śliwki, sos
rumowy z makiem i krem waniliowy


