PREDKRMY | KALTE VORSPEISEN

809  Teleci roastheef, maly salatek, hoi¢icova majonéza,
opecena bagetka
Kalbfleisch Roastbeef, kleiner Salat, Senfmayonnaise, gerdstetes
Baguette

809  Jemny teleci tatarak (namichany), lanyzova pasta,

@ ¢ervena cibulka, nasucho pecena ciabatta
- Feines Kalbstatar (gemischt), Triiffelpaste, rote Zwiebel, gebackenes
Ciabatta

TEPLE PREDKRMY | WARME VORSPEISEN

100¢  Restovana kachni jatyrka na ¢erveném viné a zeleném

g pepfi s rozpecenou ciabattou a bazalkovym pestem
= Gerdstete Entenleber auf Rotwein und griinem Pfeffer mit gerdstetes
Ciabatta und mit Basilikumpesto

09 Kozi syr grilovany spolecné s cervenou fepou, listovy
salat
Gegrillter Ziegenkéase zusammen mit roter Bete, aut Blattsalat

POLEVKY | SUPPEN

031 Krajova ¢esnecka servirovana s chlebovymi krutony a
syrem
Regionale Knoblauchsuppe mit Brot-Croutons und Kése

031 Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Rindfleischbriihe mit Fleisch, Gemlise, Nudeln

031 Krkono$ské kyselo
Riesengebierger Sauersuppe

021 Mala polévka dle vybéru
Kleinessuppe

NASE TESTOVINY | UNSERE SPATZLE

3009 Specle s restovanym kuiecim masem (100 g),
promichané se smetanovym Spenatem a ¢esnekem
Spétzle mit geréstetem Hiihnerfleisch mit Sahneblattspinat
und Knoblauch gemischt

3009 Specle s restovanou slaninou, éesnekem a chilli,
sypané syrem
Spétzle mit gerdstetem Speck, Knoblauch und Chilli, mit Kase
bestreut

3009 Krkonosské Specle s houbami, maly salatek, nocek
z ovéiho syra
Riesenspétzle mit Pilzen, kleiner Salat, Schafskdse Nockerl

210 K¢

1,39

285 K¢

1,3

240 K¢

1,3,6,7,8,9

265 K¢

7.8

105 K&

1,37

105 K¢
1,39

115 K¢
1,3

75 KE

235 K¢

1,37

235 K¢

1,37

235 K¢

1,37

DRUBEZ | GEFLUGEL

150 g

250 g

Kureci fizek smazeny v kukufi¢éné strouhance
In Cornflakes Semmelbrosel gebratenes Hiihnerschnitzel

Kureci Supreme marinovany v zakysané smetané

s bylinkami, avokadovy dip, mackané brambory se
susenymi rajcaty a bazalkovym pestem

Chicken Supreme mariniert in Sauerrahm mit Krdutern, Avocadodip,
Kartoffelpiiree mit getrockneten Tomaten und Basilikumpesto

VEPROVE MASO | SCHWEINEFLEISCH

2009

150 g

Valecek veprové panenky na grilu
Rolle aus Schweinelende auf Grill
- se smetanovou omackou ze zeleného pepie
s konakem
mit Rahmsauce mit griinem Preffer und Cognac
- s hiibkovou oméackou
mit Edelpilzen Sauce
- s jarni zeleninou glazovanou na masle
mit in Butter glasiertem Friihlingsgemiise

Rizeéky z panenky smazené v parmazanové
strouhance, maslovy st'ouchany brambor, maly
Sopsky salat

Schnitzel vom Schweinefilet in Parmesan paniert, Butter-
Zerdriickte Kartoffeln, kleiner gemischter Salat

STEAK - HAMBURGER

2009

150 g

Na grilu pripraveny hovézi Ball Tip steak, kukufi¢ny
klas, ¢esnekovy dip
Gegrilltes Rindersteak Ball Tip, Maiskolben, Knoblauchdip

Burger ,,Bejk“ Erlebach

kysela okurka, pecena slanina, rajce, cibule, tomato-
majonézovy dip, hranolky)

Burger ,Stier” Erlebach

(unser Brioche, Rinder-Burger, Eisbergsalat, Senf-Dip,
Sauergurke, gebratener Speck, Tomate, Zwiebel, Tomaten-
Mayonnayse-Dip, Steakpommes)

Burger z divokého jelena

(nase brioska, burger z jelena, ledovy salat, pecené
Zampiony, pikantni brusinkovy dip, pe¢ena slanina,
zkaramelizovana cibule, steakové hranolky)

Burger aus Wildem Hirsch

(unser Brioche, Hirschburger, Eisbergsalat, Gerdstete
Champignons, wiirziger Preiselbeere-Dip, knuspriger Speck,
Karamellisierte Zwiebeln, Steakpommes)

RYBY | FISCHGERICHTE

180 g

Filet ze pstruha na grilu, bazalkova kase, glazovana

mrkev
Gegrilltes Forellenfilet, Basilikumptiree, glasierte Karotten

200 K¢
137

315 K¢

7,8

320 K¢
6,9

345 K¢

1,37

420 K¢

6,9

380 K¢

1,3,7,10,11

410 K¢

1,3,7,10,11

380 K¢

1,47

BEZMASE POKRMY | FLEISCHLOSE GERICHTE

125¢

120g

300 g

250 g

Camembert peceny na grilu, grilovana zelenina
Camembert Kése gebacken auf Grill, gegrilltes Gemiise

Smazeny syr Eidam, tatarska omacka
Panierter Eidam Kése mit Tartarsauce

Cizrnové pyré, grilovana zelenina, bazalkové pesto
Kichererbsenpiiree, gegrilltes Gemlise, Basilikumpesto

Jarni zelenina s vafenym bramborem, zastiené
vejce
Friihlingsgemiise mit Salzkartoffeln und pochiertem Ei

Tradicni selské lokSe plnéné restovanym $penatem,

ovéim syrem, maly salatek, farmarska omacka
Traditionelle Kartoffelpuffer gefiillt mit sautiertem Spinat,
Schafskése, kleinem Salat, Bauernsof3e

KRKONOSSKE SPECIALITY A SELSKA JIDLA |
RIESENGEBIRGSSPEZIALITATEN UND BAUERNGERICHTE

2009

350 g
&

180 g

180 g

Wellington z kanéiho hibetu (maso v houbovém
duxelle a listovém tésté), bazalkové pyreé,

marinované balzamikové cibulky, glazovana mrkev
Wildschweinlende Wellington (Fleisch in Pilzduxelle und
Blétterteig), Basilikumptiree, marinierte Balsamico-Zwiebeln,
glasierte Karotten

Pecené kachni stehynko Sous-vide s jablenym

zelim a nasimi bramborovymi knedliky
Gebratene Entenkeule Sous-vide, Apfelkraut und KartoffelknGdel

Svickova na smetané s houskovym knedlikem
Lendenbraten in Rahmsauce, Semmelknédel, Preiselbeeren

Teleci fizek, bramborova kase, maly okurkovy salat
gebratenes Kalbschnitzel, Kartoffelpiiree, kleiner Gurkensalat

Tradi¢ni selské lokSe pInéné trhanou kachnou,
cibulovym konfitem, maly salatek, farmarska
omacka

Traditionelle Kartoffelpuffer gefiillt mit geschnetzelter Ente,
konfektionierten Zwiebeln, kleinem Salat und Bauernso3e

Spalicek z pomalu pecené veprové krkovice
v rozmarynové hoi¢ici, Specle s houbami
Langsam gebratener Schweinenackenspiel8 in
Rosmarinsenf, Spétzle mit Pilzen

K VINU A PIVU | ZUM WEIN UND BEER

120 ¢
r

Nase pivni krekry | Unsere Biercracker

Aktualni nabidka u obsluhy / Aktuelles Angebot beim
Betreiber

245 K¢
7.9

220 K¢
1,37

230 K¢
78

210 K¢

3,79

295 K¢

1,79

499 K¢

1,3,7,6,9,10

490 K¢

1,37

270 K¢
1,37,9,10

365 K¢
137

325 KE

1,79

340 K

1,3,7,9,10

75 KE
137



PRILOHY | BEILAGEN

2009

2ks

2 Stk.

Vaiené brambory (7) | Opeéené brambory / Stouchané
brambory (petrzel, maslo) (7)

Salzkartoffeln Kartoffeln - Gebratene Kartoffeln - Zerdriickte
Kartoffeln (Petersilie, Butter)

Selské brambory (opecené brambory, ¢ervena cibule,
slanina, petrzel)

Bauernkartoffeln (gebratene Salzkartoffeln, Rotzwiebel,
Speck, Petersilie)

Hranolky
Pommes

Grilovana zelenina
Geqgrillte Gemiise
Dusena ryze
Gedlinsteter Reis
Houskovy knedlik
Semmelknédel
Kosicek peciva
Gebéck Korbchen

Rozpeéena ciabatta s bylinkovym maslem
Gerdstetes Ciabatta mit Krauterbutter

Tatarska omacka / keGup
Tartar-Sauce / Ketchup

SALATY | SALATE

2009

100 g

2009

Sopsky salat (okurky, rajéata, papriky, balkansky syr)
Schopensalat (Gurken, Tomaten, Paprika, Balkankése)

Smeés trhanych listovych salati s dresingem Caesar,
opecenou bilou bagetou a syrem
Mischung von gezupften Blattsalaten mit Caesardressing
und gebackenem Toast und Kése

o s kufecimi prsic¢ky

o mit Hiihnebrust

Okurkovy salat se sladkokyselym nalevem
Gurkensalat mit sii8-saurer Aufguss

SLADKE POKRMY | MEHLSPEISEN / SURE SPEISEN

2ks

2 Stk.

Palacinky s horkymi bortivkami (nebo horkymi malinami)
a vanilkovou zmrzlinou, $lehana smetana

Palatschinken mit heilBen Hildbeeren (oder Himbeere),
Vanilleeis, Schlagsahne

75 K¢

95 K¢

75 K¢

165 K¢
7,89

65 K¢

65 K¢
137

50 K¢
1,3,7,8,11

50 K¢
1,378

40 K¢
3,10

125 K¢

220 K¢

34,7,10

330 K¢
17,9

90 K¢

170 KE

1,37

DEZERTY | DESSERTS

Bortvkovy kolaé se Slehanou smetanou
Heidelbeerenkuchen mit Schlagsahne

Jableény $tradl s vanilkovou zmrzlinou a Slehackou
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne

»Horké maliny nebo borivky“ zmrzlinova koule balena

v prachu z piskot, ofechli a kokosu na malinovém
rozvaru s vinem

,HeilBe Himbeeren oder Blaubeeren* Eiskugel, eingewickelt
in Biskuit, Nuss- und Kokosnussstaub auf mit Wein
gekochten Himbeeren

Cokoladovy fondan, éerstvé ovoce a vanilkova zmrzlina
Chocolate Fudge, frisches Obst und Vanilleeis

NASE ZMRZLINA | UNSER EIS

1209

%

80¢g

Dékujeme za pochopeni, ze v dobé Spicky nevyzadujete zmény upravy jidel. Za upravu
stravy nenahlasenou aspoii den pfedem, miize byt (i¢tovan poplatek do 30% z ceny jidla.
Vielen Dank fiir Ihr Versténdnis, dass wir in Spitzenzeiten keine Anderungen an der Essenszubereitung
vornehmen missen. Fir Essensénderungen, die nicht mindestens einen Tag im Voraus gemeldet werden,

NasSe makova zmrzlina servirovana na horkych visnich

s griotkou a $lehanou smetanou

Unser Mohneis serviert auf heiflen Sauerkirschen mit Griotka
und Schlagsahne

Dle denni nabidky
Eis nach Auswah!

¢

kann eine Gebdihr von bis zu 30 % des Essenspreises erhoben werden.

Poloviéni porce je Gi€tovana jako 75% z ceny pokrmu.
Eine halbe Portion wird mit 75% des Speisenpreises berechnet.

Dékujeme a piejeme dobrou chut’.
Vielen Dank und wir wiinschen lhnen einen guten Geschmack.

; Séfkuchar Tomas Medo a jeho tym doporuéuji
@ Kiichenchef Toma$ Medo und sein Team empfehlen

105 KE
137

125 KE
1378

180 KE

3,78

180 K¢
1,37

180 KE

37

80 K¢
137

JIDELNI LISTEK
SPEISEK AR TE

-

ERLEBACHOVA BOUDA
RESORT SV. FRANTISEK

240 LET
(1784 — 2024)


http://www.erlebachovabouda.cz/
http://www.erlebachovabouda.cz/

